
ตารางเรียน อาหาร เดือนพฤษภาคม 2565 

(Schedule Cookery May 2022) 

พฤหัส/Thu

5

ซาลาเปาไส้คัสตาร์ด ขนมไทยพิเศษ

ทุเรียน/ขนมช้ันทุเรียน (Special Thai Desserts)

Close (Durian Yeast Close

Steam Bun with 

custard durian/

Kanom chan durian)

สัปดาห์ท่ี 1

จันทร์/Mon อังคาร/Tue พุธ/Wed ศุกร์/Fri

2 3 4 6



ตารางเรียน อาหาร เดือนพฤษภาคม 2565 

(Schedule Cookery May 2022) 

Close
สเต็กจานด่วน

(European Steak)

อาหารไทย 1

พุธ/Wed พฤหัส/Thu ศุกร์/Fri

สัปดาห์ท่ี 3

(Thai Cookery 4 : In the Morning)

ขนมไทย 12 สูตร (ช่วงบ่าย)

(Thai Desserts : In the Afternoon)

16 17 18 19 20

สัปดาห์ท่ี 2

จันทร์/Mon อังคาร/Tue พุธ/Wed พฤหัส/Thu ศุกร์/Fri

9 10 11 12 13

จันทร์/Mon อังคาร/Tue



ตารางเรียน อาหาร เดือนพฤษภาคม 2565 

(Schedule Cookery May 2022) 

ขนมมงคล 9 สูตร

(Authentic Thai Dessert)

จันทร์/Mon อังคาร/Tue พุธ/Wed พฤหัส/Thu ศุกร์/Fri

30 31 1 2 3

23 24

อาหารจานเดียวไทย (ช่วงเช้า)

(Thai Fast Food Cookery : In the Morning)

อาหารจานเดียวยุโรป (ช่วงบ่าย)

(European Fast Food Cookery : In the Afternoon)

อังคาร/Tue พุธ/Wed พฤหัส/Thu ศุกร์/Fri

25 26 27

สัปดาห์ท่ี 5

สัปดาห์ท่ี 4

จันทร์/Mon



ตารางเรียน อาหาร เดือนพฤษภาคม 2565 

(Schedule Cookery May 2022) 

ป้ันขลิบน่ึงไส้ปลา

ช่อม่วงไส้กุ้ง/

ขนมจีบไทยไส้ไก่/

Kanom Jeeb

Thai Sai Kai/

Chow Moung 

Sai Kung/

Pun Klip Nueng

Sai pla)

Wonton)

เผือกทอด/

กระหร่ีพัฟไส้ไก่

Deep Fried Taro/

Curry Puff)

ข้าวเหนียว 3 สี 3 หน้า

สีขาว/สีเขียวใบเตย/

สีเหลืองขม้ิน

3 Colors 3 Topping)

White,Green,Yellow

Shrimp/

Dried Fish/Custard)

หน้าสังขยา

หน้ากุ้ง/หน้าปลาแห้ง

(Steam Sticky Rice

เสาร์/Sat เสาร์/Sat เสาร์/Sat เสาร์/Sat

7 14 21 28 4

(Shrimp Dumpling/

Crab Dumpling/

ขนมจีบปู/แผ่นเก๊ียว

Ice cream)

(Sommanut/

ขนมหม้อแกงทุเรียน

(Thai coconut pancake

Thai Durian Custard)

หลักสูตร วันเสาร์

เสาร์/Sat

ช่วงเช้า : Morning

ขนมหน้านวล

Kanom Nah Nuan)

ช่วงบ่าย : Afternoon

ขนมจีบกุ้งขนมโสมนัส/

ช่วงเช้า : Morning

ช่วงบ่าย : Afternoon

ขนมบ้าบ่ินมะพร้าวอ่อน


