
หลักสูตร เบเกอร่ี เดือน มกราคม 2566 สาขาสุขุมวิท 33/1

หลักสูตร จ านวนคร้ัง วันเรียน เวลาเรียน วันเร่ิม – จบ ราคา

คุกก้ี 12 สูตร 3 จ – พ 09.30 – 15.30 น. 9 - 11 ม.ค. 5,000

ขนมอบพ้ืนฐาน 25 สูตร 5 จ – ศ 09.00 – 16.30 น. 9 - 13 ม.ค. 7,000

คัสตาร์ดชิฟฟ่อน 5 รส 1 พฤ 09.30 – 15.30 น. 12 ม.ค. 3,500

ขนมเป๊ียะไส้คัสตาร์ดไข่เค็มลาวา/ 1 พฤ  09.30 – 15.30 น. 12 ม.ค. 3,500

ไส้หมูแดงฮ่องกง

ขนมเค้กวีแกน 2 พฤ – ศ 09.30 – 15.30 น. 12 - 13 ม.ค. 6,900

มาการองสไตล์อิตาเล่ียน 6 ไส้ 1 ศ 09.30 – 15.30 น. 13 ม.ค. 3,700

ขนมปังโคน/เค้กไข่ไต้หวัน 1 ศ 09.30 – 15.30 น. 13 ม.ค. 4,000

ขนมปังบริยอช 4 ไส้ 1 จ 09.30 – 15.30 น. 16 ม.ค. 4,500

ชีสเลิฟเวอร์ 2 จ – อ 09.00 – 16.30 น. 16 - 17 ม.ค. 8,000

คุกก้ีวีแกน 2 จ – อ 09.30 – 15.30 น. 16 - 17 ม.ค. 6,300

คัพเบรด 1 อ 09.30 – 15.30 น. 24 ม.ค. 3,700

คุกก้ีไอศกรีม 6 รส 1 อ 09.30 – 15.30 น. 24 ม.ค. 3,700

ขนมเค้กและแต่งหน้าเค้ก 4 อ – ศ 09.00 – 16.30 น. 24 - 27 ม.ค. 6,900

คุกก้ี 15 สูตร 3 พ – ศ 09.30 – 15.30 น. 25 - 27 ม.ค. 5,000

ซอฟท์&สวีทเบรด 3 พ – ศ 09.00 – 16.00 น. 25 - 27 ม.ค. 6,900

เบเกอร่ีเพ่ือการค้า 4 สัปดาห์ 20 จ – ศ 08.30 – 17.00 น. 25 ม.ค. - 21 ก.พ. 25,000

คัพเค้กและมัฟฟิน 2 จ – อ 09.30 – 15.30 น. 30 - 31 ม.ค. 5,000

ขนมปังพ้ืนฐาน 20 สูตร 5 จ – ศ 09.00 – 16.30 น. 30 ม.ค. - 3 ก.พ. 6,500

ขนมเค้กพ้ืนฐาน 20 สูตร 5 จ – ศ 09.00 – 16.30 น. 30 ม.ค. - 3 ก.พ. 7000

** ปรับราคาใหม่
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ขนมอบพ้ืนฐาน 25 สูตร 5 เสาร์ 09.00 – 16.30 น. 28 ม.ค. - 25 ก.พ. 7,000

ขนมเค้กพ้ืนฐาน 20 สูตร 5 เสาร์ 09.00 – 16.30 น. 28 ม.ค. - 25 ก.พ. 7,000

ขนมปังพ้ืนฐาน 20 สูตร 5 เสาร์ 09.00 – 16.30 น. 28 ม.ค. - 25 ก.พ. 6,500

แต่งหน้าเค้กสวนดอกไม้ 1 เสาร์ 09.30 – 16.30 น. 28 ม.ค. 3,500

ขนมอบพ้ืนฐาน 25 สูตร 5 อาทิตย์ 09.00 – 16.30 น. 29 ม.ค. - 26 ก.พ. 7,000

ขนมเค้กพ้ืนฐาน 20 สูตร 5 อาทิตย์ 09.00 – 16.30 น. 29 ม.ค. - 26 ก.พ. 7,000

ขนมปังพ้ืนฐาน 20 สูตร 5 อาทิตย์ 09.00 – 16.30 น. 29 ม.ค. - 26 ก.พ. 6,500

ชูครีม 3 รส 1 อาทิตย์ 09.30 – 15.30 น. 29 ม.ค. 3,500

** ปรับราคาใหม่


